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СУЧЕВЕНСЬКА СІЛЬСЬКА РАДА
ПЕТРИЧАНСЬКА ПОЧАТКОВА ШКОЛА З ДОШКІЛЬНИМ ПІДРОЗДІЛОМ 
СУЧЕВЕНСЬКОЇ СІЛЬСЬКОЇ РАДИ
(ПЕТРИЧАНСЬКА ПШ)
	


НАКАЗ

05.01.2022                                     с. Петричанка                                               № 4
Про затвердження технологічних 

карт приготування страв 

у Петричанській початковій школі 

з дошкільним підрозділом 

за системою НАССР
       На виконання Закону України «Про безпечність та якість харчових продуктів», наказу Міністерства аграрної політики та продовольства України від 01.10.2012 р. № 590 «Про затвердження Вимог щодо розробки, впровадження та застосування постійно діючих процедур, заснованих на принципах Системи управління безпечністю харчових продуктів (НАССР)» та з метою створення умов для застосування системи НАССР, яка дозволить контролювати усі небезпечні фактори, що можуть бути у харчовому продукті, дотримуватись гігієни у всьому харчовому ланцюгу, що необхідна для виробництва та постачання безпечних харчових продуктів для споживання дітьми, а також правил поводження з харчовими продуктами в закладі освіти,
НАКАЗУЮ:                                                          
1. Затвердити технологічні карти приготування страв у Петричанській початковій школі з дошкільним підрозділом за системою НАССР, а саме:

	№ з/п
	Найменування технологічних карт

	1. 
	Курячі нагетси

	2. 
	Печеня по-домашньому

	3. 
	Котлети

	4. 
	Котлети м’ясні (свинина)

	5. 
	Котлети курячі

	6. 
	Голубці ліниві з курячим м’ясом 

	7. 
	Оладки курячі

	8. 
	Бігос овочево-курячий

	9. 
	Підлива з курятини

	10. 
	Курячий шніцель

	11. 
	Тюфтельки курячі з рисом

	12. 
	Куряче стегно в гірчичному соусі

	13. 
	Котлети м’ясні смажені

	14. 
	Гуляш з курячого філе

	15. 
	Гуляш курячий

	16. 
	Гуляш з свинини

	17. 
	Зрази картопляні з курячим м’ясом 

	18. 
	Битки січені з курячого м’яса 

	19. 
	Капуста тушкована з м’ясом свинини

	20. 
	Плов з м’ясом свинини

	21. 
	Плов з булгуру та свинини

	22. 
	Чахохбілі з куркою

	23. 
	Рагу овочеве з курятини

	24. 
	Щі

	25. 
	Суп перловий з сметаною

	26. 
	Суп молочний вермішельний

	27. 
	Суп гороховий

	28. 
	Суп гороховий з грінками

	29. 
	Суп болгарський

	30. 
	Суп польовий

	31. 
	Суп рисовий

	32. 
	Суп молочний з крупою

	33. 
	Борщ буряковий

	34. 
	Борщ український

	35. 
	Борщ український зі сметаною

	36. 
	Борщ щавлевий зі сметаною

	37. 
	Суп картопляний з галушками 

	38. 
	Картопляний крем-суп

	39. 
	Капусняк з гарбузом

	40. 
	Капусняк український

	41. 
	Суп вермішельний з фрикадельками

	42. 
	Гречана каша з чебрецем

	43. 
	Горохове пюре з зеленого горошку

	44. 
	Каша гречана розсипчаста

	45. 
	Каша ячна в’язка

	46. 
	Картопля відварна з маслом

	47. 
	Каша пшенична

	48. 
	Каша вівсяна з маслом

	49. 
	Каша пшенична в’язка

	50. 
	Пюре картопляне

	51. 
	Омлет Скрамбл

	52. 
	Каша перлова в’язка

	53. 
	Макаронні вироби з твердим сиром

	54. 
	Макарони відварені з сиром

	55. 
	Макарони відварені

	56. 
	Каша молочна гречана

	57. 
	Каша пшоняна в’язка

	58. 
	Овочеве рагу

	59. 
	Салат з капусти та ароматною олією

	60. 
	Салат з капусти та морквою

	61. 
	Салат з капусти, моркви та яблук

	62. 
	Салат з морквою та яблуком

	63. 
	Салат з буряком, селерою та сиром

	64. 
	Салат з капусти, моркви та зеленого горошку

	65. 
	Салат з буряком та чорносливом

	66. 
	Салат з морквою, сиром та сметаною

	67. 
	Салат з морквою, каррі та соусом «Вінегрет»

	68. 
	Салат з капусти, огірків та кропу

	69. 
	Вінегрет

	70. 
	Вінегрет овочевий

	71. 
	Салат з запеченої капусти

	72. 
	Салат із вареної картоплі та солоних огірків

	73. 
	Ікра бурякова-морквяна

	74. 
	Ікра бурякова

	75. 
	Салат з яйцем, сиром та курку мою

	76. 
	Салат з моркви та капусти зі сметанно- хроновим соусом

	77. 
	Буряк тушкований

	78. 
	Компот з ягодами та м’ятою

	79. 
	Напій з шипшини

	80.  
	Чай з лимоном

	81. 
	Напій лимонний

	82. 
	Чай масала

	83. 
	Кисіль вишневий

	84. 
	Сік 

	85. 
	Компот із суміші сухофруктів

	86. 
	Какао з молоком

	87. 
	Компот із свіжих яблук

	88. 
	Фрукти

	89. 
	Риба тушкована з овочами у томатному соусі

	90. 
	Минтай запечений у соусі «Бешамель»

	91. 
	Риба запечена з морквою та цибулею під соусом «Бешамель»

	92. 
	Рибні нагетси

	93. 
	Риба запечена з морквою та цибулею

	94. 
	Рибний закритий пиріг зі спеціями

	95. 
	Рибні котлети

	96. 
	Тюфтеля рибна

	97. 
	Запіканка сирна з бананом та сметаною

	98. 
	Запіканка рисова з ягідним кюлі

	99. 
	Вегетаріанський закритий пиріг

	100. 
	Львівський сирник з морквою та сметаною

	101. 
	Яйце варене

	102. 
	Молочні продукти

	103. 
	Соуси 

	104. 
	Хліб 

	105. 
	Сухофрукти 


2. Організувати роботу з приготування страв дитячого харчування відповідно до затверджених технологічних карт. 
Відп. Червінська М.П., Кузик М.М., кухарі; 
термін: згідно затвердженого меню                         

3. Здійснювати систематичний контроль за дотриманням працівниками харчоблоку принципів НАССР в процесі приготування страв дитячого харчування.                                         

Відп.: Шелепюк Н.М., відп. за організацію харчування; термін: постійно
4. Наказ розмістити на веб-сайті Петричанської ПШ у вкладці «Система НАССР», на сторінці «Накази».

Відп. Сафроній О.Г., відповідальна за ведення сайту; термін: до 13.01.2022

5.  Контроль за виконанням наказу залишаю за собою.

Директор                           Марія КАТРЕНЮК
З наказом ознайомлені:    __________ Аліна СИДОРЯК

_________   Надія ШЕЛЕПЮК   _______ Марія ЧЕРВІНСЬКА
________ Олена САФРОНІЙ     ________ Марія КУЗИК
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